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ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

СОО.03.01 «Технология (включая индивидуальный проект)»  

 

1.1. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы 

 

Учебная дисциплина СОО.03.01 «Технология (включая индивидуальный проект)»  

относится к общеобразовательномуциклу СОО.  

Рабочая программа дисциплины является частью основной профессиональной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 43.02.15 Поварское 

и кондитерское дело для очного обучения студентов, имеющих основное общее образование, по 

программе базовой подготовки. 

Учебная дисциплина «Технология (включая индивидуальный проект)» обеспечивает 

формирование общих/профессиональных компетенций по всем видам деятельности ФГОС 

специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. Особое значение дисциплина имеет при 

формировании и развитии общих/профессиональных компетенций:   

 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания. 

 

Код  

ОК, ПК  

Умения Знания 

ОК 02 

Осущес

твлятьп

оиск,ана

лиз 

иинтерп

ретацию 

информ

ации,не

обходи

мой 

длявыпо

лнения 

задачпр

офессио

нальной

деятель

ности 

Умения:определятьзадачидляпоискаинформации

;определятьнеобходимыеисточникиинформации; 

планировать процесс поиска; структурировать 

получаемую информацию; 

выделятьнаиболеезначимоевперечнеинформации;

оцениватьпрактическуюзначимостьрезультатов 

поиска; 

оформлятьрезультатыпоиска. 

Знания:номенклатураинформацио

нныхисточниковприменяемыхвпро

фессиональнойдеятельности;прием

ыструктурированияинформации;ф

орматоформлениярезультатовпоис

каинформации. 

ОК 03 

Планир

овать 

иреализ

овывать

собстве

нноепро

фессион

Умения:определятьактуальностьнормативно-

правовойдокументациивпрофессиональнойдеятел

ьности; применять современную научную 

профессиональную терминологию; определять 

ивыстраиватьтраекториипрофессиональногоразв

итияисамообразования;применятьисследовательс

киеприемыинавыки,чтобыбытьвкурсепоследнихо

траслевыхрешений;понимать 

Знания:содержаниеактуальнойнор

мативно-

правовойдокументации;современн

аянаучнаяипрофессиональнаятерм

инология;возможныетраекториипр

офессиональногоразвитияисамооб

разования; права и обязанности 



альноеи 

личност

ноеразв

итие 

иадаптироватьсякизменяющимсяпотребностямсм

ежныхпрофессий. 

работников в сфере 

профессиональной деятельности; 

основыисследовательскойдеятельн

ости; ролиитребования смежных 

профессий. 

ОК 04 

Работат

ь в 

коллект

ивеи 

команде

, 

эффекти

вновзаи

модейст

вовать 

сколлег

ами,рук

оводств

ом,клие

нтами 

Умения:организовыватьработуколлективаикоман

ды;взаимодействоватьсколлегами,руководством,

клиентамивходепрофессиональнойдеятельности;

пониматьтребованияиоправдывать ожидания 

клиентов/работодателя; реагировать на запросы 

клиентов/руководства личнои опосредованно; 

использовать коммуникационные навыки при 

работе в команде для 

успешнойработынадгрупповымрешениемпробле

м;использоватьприемысаморегуляцииповеденияв

процессемежличностногообщения;контролироват

ьличностныеконфликтынарабочемместе;эффекти

вноработатьвкоманде;использоватьнавыкиуправл

енияпроектамивраспределении 

ресурсовиформированииграфикавыполнениязада

ч. 

Знания:психологическиеосновыде

ятельностиколлектива;психологич

ескиеособенностиличности; 

значимость установления и 

поддержания доверительных 

отношений со стороны 

коллег/работодателя/клиентов; 

стандарты, требуемые при 

обслуживании клиентов; ценность 

выстраиванияиподдержанияпроду

ктивныхрабочихотношений;этичес

киепринципыобщения;источники,

причины,виды,динамикуиспособы

разрешенияконфликтов;важностьо

перативногоразрешения 

недопонимания и конфликтных 

ситуаций; принципы, приемы и 

практики эффективной 

команднойработы;основыпроектно

й деятельности. 

ОК 09 

Использ

оватьин

формац

ионныет

ехнолог

иив 

професс

иональн

ойдеяте

льности 

Умения:применятьсредстваинформационныхтех
нологийдлярешенияпрофессиональныхзадач; 

использовать современное 

программное обеспечение; 

проявлять культуру 

информационнойбезопасностиприиспользовании

информационно-коммуникационныхтехнологий. 

Знания:современныесредстваиуст

ройстваинформатизации;порядоки

хпримененияипрограммное 

обеспечение в профессиональной 

деятельности; нормы 

информационной 

безопасностиприиспользованииин

формационно-

коммуникационныхтехнологий. 

 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы   Объем в часах 

Объем образовательной программы учебной дисциплины 172 

Объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем:  

в том числе: 

теоретическое обучение 74 



практические занятия 98 

лабораторные работы - 

контрольные работы  

курсовая работа (проект)  

Самостоятельная работа  

Примерная тематика курсовых работ (при наличии)  

Промежуточная аттестация в форме экзамена/зачета Диф. зачет 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала и формы 

организации деятельности обучающихся 

Объем  

в 

часах 

Коды 

компетенций, 

формированию 

которых 

способствует 

элемент 

программы 

1 2 3 4 

Введение 1. Профессия и человек. Выбор

 профессии. Профессиональный 

успех. 

4 ОК 03 

 

Раздел 1.Законодательныеосновыобученияпрофессии  ОК 02, ОК3 



 

Тема 1.1 

Закон№273-ФЗ 

«Обобразовани

и

 вР

оссийской 

Федерации»ФГ

ОССПОпопроф

ессии.Квалифи

кационные

 ип

рофессиональн

ые 

характеристики

попрофессии 

1. Содержание учебного материала 

2.  Закон№273-

ФЗ«ОбобразованиивРоссийскойФедерации» 

ФГОС СПО по профессии.  10 

 

Квалификационные

 ипрофессиональныехарактеристикипо

профессии «Повар». 

в том числе практических занятий   

Практическое занятие 1.  

 

22 

Раздел 2. Производствоитруд  ОК 04 

 

Тема 2.1 
Технологии и 

трудкак часть 

общечеловечес

койкультуры.Т

рудовыересурс

ыпредприятия 

 

Содержание учебного материала 

22 

 

1. Технологииитрудкакчастьобщечеловеческойк

ультуры. 

2. Трудовыересурсыпредприятия. 

Составиструктуракадров.Людикаквнутренняя

переменная.Организацияуправленияпредприя

тием. 

в том числе практических занятий  

Практическое занятие 2.  

3. Трудовыересурсыпредприятия. 

Составиструктуракадров.Людикаквнутренняя

переменная.Организацияуправленияпредприя

тием. 

 

 

22 

Раздел 3. Влияниетехнологийнаобщественноеразвитие 

Составиструктуракадровпредприятия 

Преимуществаинедостаткиструктуруправления. 

  ОК03, ОК04 

 

Тема 3.1.  

Тема3.Сопоста

влениеобразов«

идеальной»ире

альной 

профессии 

Анализпутидос

Содержание учебного материала 

12 

 

Сопоставлениеобразов 

«идеальной»иреальнойпрофессии 

Анализпутидостиженияпрофессиональногоус

пеха. 

в том числе практических занятий   



тиженияпрофес

сиональногоус

пеха. 

1. Практическое занятие 3. 

Профессиональнаяпроба«человек-

человек»и«человек-знаковаясистема». 

2. Анализрынкатрудаиобразовательныхуслу

г. 

3. Планированиепрофессиональнойкарьеры. 

Личныйпрофессиональныйплан. 

26 

Раздел 4. 

Технологияпроектированияисозданияобъектовилиуслуг 

 ОК 09 

 

Тема 4.1 

 Тема 4. 

Творческаяпрое

ктная 

деятельность 

1. Содержание учебного материала 
Проектированиевпрофессиональнойдеятельн

ости.Определениепотребительских качеств 

объекта труда. 

2. Нормативныедокументыиихрольвпроекти

ровании. 

3. Введениевпсихологиютворческойдеятель

ности. 

4. Интуитивныеиалгоритмическиеметодыпо

искарешений. 

5. Функционально-

стоимостныйанализсоздаваемогопроекта. 

6. Творческаяпроектнаядеятельность. 

Технологияпроектирования.Выбортемыиобос

нованиепроекта. 

26 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

в том числе практических занятий  

28 

1. Проектнаядокументация. 

2. Основныезакономерностиразвитияискусс

твенныхсистем. 

Защитаинтеллектуальнойсобственности. 
 

Промежуточная аттестация в форме Дифф. зачет 

Всего: 

 

172  

 

 

 

3.УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

 

3.1. Материально-техническое обеспечение  

 



Реализация программы учебной дисциплины осуществляется с 

использованиемспециальных помещений (в соответствии с ФГОС и ПООП): учебного кабинета; 

лабораторий пищевых технологий.  

Помещениекабинетаудовлетворяеттребованиямсанитарно-эпидемиологическим правилам 

и нормативам (СанПиН 2.4.2 № 178-02) иоснащено типовым оборудованием, указанным в 

настоящих требованиях, 

втомчислеучебноймебельюисредствамиобучения,достаточнымидлявыполнениятребованийкуров

нюподготовкиобучающихся. 

 

 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 

 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен 

иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 

рекомендуемые для использования в образовательном процессе. 

В состав учебно-методического и материально-технического 

обеспеченияпрограммыучебнойдисциплины«Технология»,входят: 

- многофункциональныйкомплекспреподавателя; 

- наглядныепособия(комплектыучебныхтаблиц,плакатов); 

- комплекттехническойдокументации,втомчислепаспортанасредстваобучения,инструкц

иипоихиспользованиюитехникебезопасности; 

- библиотечныйфонд. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

 



Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в 

процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также 

выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.  

 

Результаты обучения Крит

ерии 

оценк

и 

Методы 

оценки 

Перечень знаний, осваиваемых в рамках дисциплины  

Полно

та 

ответо

в,  

точно

сть 

форму

лиров

ок,  

не 

менее 

75% 

прави

льных 

ответо

в. 

 

Актуа

льнос

ть 

темы, 

адекв

атнос

ть 

резул

ьтатов 

поста

вленн

ым 

целям

,  

полно

та 

ответо

в,  

 

Текущий 

контроль 

при 

проведен

ии: 

-

письменн

ого/устно

го 

опроса; 

 

-

тестиров

ания; 

 

-оценки 

результат

ов 

самостоя

тельной 

работы 

(докладо

в, 

реферато

в, 

теоретич

еской 

части 

проектов, 

учебных 

исследов

аний и 

т.д.). 

 

 

номенклатураинформационныхисточниковприменяемыхвпрофессиональной

деятельности;приемыструктурированияинформации;форматоформлениярезу

льтатовпоискаинформации; 

содержаниеактуальнойнормативно-

правовойдокументации;современнаянаучнаяипрофессиональнаятерминологи

я;возможныетраекториипрофессиональногоразвитияисамообразования; 

права и обязанности работников в сфере профессиональной деятельности; 

основыисследовательскойдеятельности; ролиитребования смежных 

профессий; 

психологическиеосновыдеятельностиколлектива;психологическиеособеннос

тиличности; 

современныесредстваиустройстваинформатизации;порядокихпримененияип

рограммное обеспечение в профессиональной деятельности; нормы 

информационной безопасностиприиспользованииинформационно-

коммуникационныхтехнологий. 

 

современныесредства 

 

иустройстваинформатизации;порядокихпримененияипрограммное 

обеспечение в профессиональной деятельности; нормы информационной 

безопасностиприиспользованииинформационно-

коммуникационныхтехнологий. 

Перечень умений, осваиваемых в рамках дисциплины 



определятьзадачидляпоискаинформации;определятьнеобходимыеисточники

информации; планировать процесс поиска; структурировать получаемую 

информацию; 

выделятьнаиболеезначимоевперечнеинформации;оцениватьпрактическуюзн

ачимостьрезультатов поиска; 

оформлятьрезультатыпоиска; 

определятьактуальностьнормативно-

правовойдокументациивпрофессиональнойдеятельности; применять 

современную научную профессиональную терминологию; определять 

ивыстраиватьтраекториипрофессиональногоразвитияисамообразования;прим

енятьисследовательскиеприемыинавыки,чтобыбытьвкурсепоследнихотрасле

выхрешений;понимать 

иадаптироватьсякизменяющимсяпотребностямсмежныхпрофессий; 

организовыватьработуколлективаикоманды;взаимодействоватьсколлегами,р

уководством,клиентамивходепрофессиональнойдеятельности;пониматьтребо

ванияиоправдывать ожидания клиентов; 

применятьсредстваинформационныхтехнологийдлярешенияпрофессиональн

ыхзадач; 

использовать современное 

программное обеспечение; 

проявлять культуру 

информационнойбезопасностиприиспользованииинформационно-

коммуникационныхтехнологий. 

точно

сть 

форму

лиров

ок, 

адекв

атнос

ть 

приме

нения 

терми

нолог

ии. 

 

Промежу

точная 

аттестаци

я 

в форме 

диффере

нцирован

ного 

зачета/ 

зачета/ 

экзамена 

в виде:  

-

письменн

ых/ 

устных 

ответов,  

-

тестиров

ания и 

т.д. 

 

 

 

 

 



5.ПРОВЕДЕНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ ДЛЯ ИНВАЛИДОВ 

ИЛИЦСОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИЗДОРОВЬЯ 

 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (далее – ОВЗ) 

формапроведенияпрактикиустанавливаетсясучетомособенностейихпсихофизическогоразвити

я,индивидуальныхвозможностейи состояния здоровья. 

Университет создает специальные условия для получения инвалидами и лицами с 

ОВЗсреднегопрофессиональногообразования.Подспециальнымиусловиямипонимаютсяуслов

ия обучения инвалидов и лиц с ОВЗ, включающие в себя использование 

специальныхобразовательныхпрограммиметодовобученияивоспитания,специальныхучебник

ов,учебных пособий и дидактических материалов, специальных технических средств 

обученияколлективногоииндивидуальногопользования,предоставлениеуслугассистента(помо

щника), оказывающего обучающимся необходимую техническую помощь, 

обеспечениедоступавместапроведенияпрактикиидругиеусловия,безкоторыхневозможноилиза

трудненоосвоениепрограммы практики. 

Выбор мест прохождения практики для обучающихся с ОВЗ осуществляется с 

учетомсостоянияздоровьяитребованийподоступности дляданнойкатегорииобучающихся. 

При определении мест учебной практики для инвалидов и лиц с ОВЗ должны 

учитыватьсярекомендациимедико-

социальнойэкспертизы,отраженныевиндивидуальнойпрограммереабилитацииинвалида,относ

ительнорекомендованныхусловийивидовтруда. 

При необходимостидля прохождения практикисоздаются специальные рабочие 

меставсоответствиисхарактеромнарушений,атакжесучетомпрофессиональноговидадеятельно

стиихарактератруда, выполняемыхстудентом-инвалидомтрудовыхфункций. 



ЛИСТВНЕСЕННЫХИЗМЕН

ЕНИЙ 

Дополнения и изменения в рабочей 

программеза / учебныйгод 

 

Врабочуюпрограмму дисциплины СОО.03.01 Технология (включая индивидуальный 

проект)по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское 

деловносятсяследующиедополнения иизменения: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Дополненияиизменениявнес (подпись) 

Рабочаяпрограммапересмотренаиодобренаназаседанииметодическойкомиссии 

«_ » 20 г. 

 

Председательметодическойкомиссии   Л.Р.Ибрагимова 

(подпись) (и.о.фамилия) 

 


