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Основной Виды деятельности

+

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

+

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

+

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

+

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

+ Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала

+
Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента

Основной Освоение профессий рабочих, должностей служащих:

+ Повар
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Учебный план ППССЗ С П О  '43.02.15_ПиКД_очно_9 кл..р1х\ код направления 43.02.15, год начала подготовки 2023

Календарный учебный график

Мес

Г)
zr

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

Нед 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
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IV У П П Э П д П д П д П д Д Д Д Д Д Д  к к к к к к  К к к

Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Итого

Сем. 1; Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего

Обучение по дисциплинам и 
междисциплинарным курсам

18 21 39 13 17 30 13 17 30 11 9 20 119

У Учебная практика 2 2 4 2 2 4 2 1 3 11

п
Производственная практика (по 
профилю специальности)

2 4 6 2 4 6 4 2 б 18

Пд
Производственная практика 
(преддипломная)

4 4 4

Э Промежуточная аттестация 2 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 8

Д
Защита выпускной 
квалификационной работы

6 6 6

К Каникулы 2 9 11 2 8 10 2 8 10 2 9 И 42

Итого 20 32 52 20 32 52 20 32 52 20 32 52 208

2
4

-3
1



План У чеб ны й  план ППССЗ СПО '43.02.15_ПиКД_очно_9 кл..р1х', код специальности 43.02.15, год начала подготовки 2023
Итого акад .часов

эп.общ еоб разова it  л ьная подготоакд
:ОР.Сродное общео образен

соо.ог

:oo.oi.oi

Базовые дисциплины

Итого С прел. Ауд. Лек Лаб Пр Коне з С прел. Ауд. Лек Лвб Пр Коне СР ПАтт Итого С преп. Ауд. Лек Лаб Пр Коне СР ПАтт

Физическая культура

Основы безопасности жизнедеятельной и

Математика

:оо.оз

ССЮ.03.01

Предлагаемые ОО

Технология (включая индивидуальный п|

Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1)

ССЮ.ОЗЛВ.01.0 Право

СОО.ОЗ ДВ.01.0 Экология

р о ф е с с и о н д я ь н а я  п о д г о т о в к а

Общий гуманитарный и социа
Основы философии

Физическая культура

Психология общения

^тематический и общий «стсста»

ЭПЦ.Общ«профдссиойальиый цинл

ЭПЦ.05

ЭПЦ.06

Организация хранения и контроль

Техническое оснащение организаций питания

Организация производства и обслуживания

Санитария и гигиена питания

Основы экономики, менеджмента

Микробиология, физиология питания

Безопасность жизнедеятельности

Метрология и стандартизация

Товароведение продовольственных товаров

Технология приготовления блюд

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 

1зации блюд национальной и зарубежной

_

__

j __

Организация и ведшим* проч«.«л» 
приготовления и подготовки к реализации 

фабрикатов для блюд, кулинарных

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
юлу фабрикатов______________

Учебная практика

Производственная практика (по профилю 
:пециальности) ______________

Экзамен по модулю

учётом потребностей р- 
категорий потребителей, ■

подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного
ксорти мента__________________

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий,
и  кусок сложного ассортимента_____________

/чебная практика___________

Производственная практика (по профилю 
:лециальности)______________

* формы промежуточной аттестации, используемые в комплексных



* формы промежуточной аттестации, используемые в комплексных
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Наименование

ЭП.ОБЩеОбРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

;00.03лв.01.0 Право

ССЮ.ОЗДВ.01.0 Экология

Иностранный язык

Физическая культура

Основы безопасности жизнсдея 1ёльиосгп

Обществознание

Профильные дисциплины

Предлагаемые ОО

Технология (включая индивидуальный проект)

Кисцкплиим (модули) по выбору 1 (ДВ.1)

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

Лек Лаб Пр Коне СР ПАтт Лис Лаб Пр Коме СР ПАтт

S19

39
112
2

403
33

ЕН.Математический и общий естественнонаучный учебный

Основы философии

в профессиональной

Ьиэическая культура

Психология общения

ОПЦ.Общепрофесси<>нальный цикл
Микробиология, физиология питания

Организация хранения и контроль

Техническое оснащение организации m

Организация производства и обслуживания

Санитария и гигиена питания

Основы экономики, менеджмента

Безопасность жизнедеятельности

Метрология и стандартизация

Технология приготовления блюд

Организация и ведение процессов 
триготовления, оформления и подготовки к 
реализации блюд национальной и зарубежной

Организация и ведение процессов 
приюювления и под» о........ - рмлимцй
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

тодготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов_______________ _

/чебная практика

Производственная практика (по профилю 
:пециапьности)________________

Организация и ведение процессов 
риготовления, оформления и подготовки 
реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента 
с учётом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
сулинарных изделий, закусок сложного

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных и: 
аакусок сложного ассортимента_______

/чебная практика

Производственная практика (по профилю 
:пециальности )_____

* формы промежуточной аттестации, используемые в комплексных



* формы промежуточной аттестации, используемые в комплексных
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Итого Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Часов
| Всего Сем. 1 Сем. 2 | Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем= 5 Сем. 6 |  Всего Сем. 7 Сем. 8

Мин. Макс. Факт

Итого по ОП 5940 5940 1 1476 648 828 ~] 1512 648 864 | 1494 630 864 If 1458 630 828

ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 [ 1476 648 828 | I _ :1 _
Начальное общее образование 1 1 е _
Основное общее образование I ! | ~ л :
Среднее общее образование 1476 | 1476 648 828 || __ и__z_
ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 ! 1| 1512 648 864 | 1494 630 864 | 1458 630 828

Общий гуманитарный и социально-экономический 
учебный цикл

432 538 | 280 130 150 II , 9 ° 132 58 | 68 68

Математический и общий естественнонаучный 
учебный цикл

180 212 | 212 68 144 II |
Общепрофессиональный цикл 612 936 . I L l i ? .. 140 178 |I 342 144 198 | 276 186 90

Профессиональный цикл 1728 2562 1II1I11I Л 702 310 392 |1 962 354 608 || 898 376 522

Государственная итоговая аттестация 216 216 216 1 || ..  II .. Е м 216

Период ТО 36 I - 36 36 1I - 36 36 36 36 | 36 36

Учебная нагрузка (акад.час/нед) Период атт. 31.5 - 36 - 36 36 18 36 - 18 36

Период гос.эк. - | - 1 -
Во взаимодействии с преподавателем в период 
ТО (акад.час/нед)

ОП 30.31 - 36 36 1 - 27.62 27.48 1 - 27.31 27.48 - 27.55 27.89

Аудиторная нагрузка (акад.час/нед) ОП 30.31 1 - 36 36 II1 - 27.62 27.48 [1 - 27.31 27.48 || * 27.55 27.89

ЭКЗАМЕН (Эк) 4 4 6 3 3 5 2 3 6 3 3

Обязательные формы промежуточной аттестации
ЗАЧЕТ (За) 8 3 5 7 4 3 4 3 1
ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 10 1 9 2 1 1 3 2 1 6 3 3
КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 1 2 1 1

Доля учебных занятий и практик в ОП (%) 79.8%

Доля практик в профессиональном цикле (%) 46.37%


