
Аннотация дисциплины 

«Пищевые системы» 

Научная специальность 4.3.3. «Пищевые системы» 

 

        Дисциплина «Пищевые системы» предназначена для аспирантов, обучающихся по 

программе аспирантуры. Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3 

зачетные единицы (108 часов). Учебным планом предусмотрены лекционные занятия (17 

часов), практические занятия (34 часа), самостоятельная работа (57 часов).  

Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы. Дисциплина 2.1.1.3 «Пищевые системы» является частью образовательного 

компонента ОПОП, входит в блок 2.1. базовых дисциплин (модулей). 

Изучается в 4 семестре 2 курса очной формы обучения. Промежуточной аттестацией по 

данной дисциплине является кандидатский экзамен, который проводится в конце 

изучения дисциплины в 4 семестре.  

Целью освоения дисциплины «Пищевые системы» является освоение аспирантами 

теоретических и практических знаний, приобретение умений и навыков в области 

технологии продуктов питания, познания научных и практических основ производства 

конкурентоспособной продукции путём теоретических и практических знаний в области 

изучения современного состояния проблем и перспектив развития перерабатывающих 

отраслей в структуре АПК, основных направлений научных исследований в области 

создания принципиально новых мало- и безотходных, ресурсо- и энергосберегающих 

экологически безопасных технологий следующего поколения продуктов питания.  

     Задачи дисциплины: закрепление аспирантами комплекса теоретических знаний и 

приобретение опыта самостоятельного решения реальной инженерной задачи или 

исследования актуальной научной проблемы, в том числе: - изучение современного 

состояния проблем и перспектив развития перерабатывающих отраслей в структуре АПК; 

- изучение законодательной базы в области здорового питания населения и обеспечения 

качества и безопасности пищевых продуктов; - изучение основных направлений научных 

исследований в области создания принципиально новых мало- и безотходных, ресурсо- и 

энергосберегающих экологически безопасных технологий следующего поколения 

продуктов питания; - изучение функционально-технологических свойств пищевых 

добавок и ингредиентов; - изучению современных представлений об изменениях состава, 

свойств и структуры исходного сырья в процессе переработки и производства продуктов; 

- получению расширенных представление о теоретических и методологических аспектах 

влияния основных технологических приёмов обработки сырья и формирование 

показателей качества и безопасности готовых продуктов; - изучение принципов 

конструирования (проектирования) новых поликомпонентных продуктов с заданными 

свойствами 

                      В результате изучения дисциплины аспирант должен: 

        Знать технологические свойства животного сырья и методы их оценки; современные 

и перспективные технологии хранения сырья и готовой продукции; технологические 

процессы производства продуктов питания и пути их развития; современные и 

перспективные технологии продуктов питания животного происхождения; возможности 

использования информационных технологий при исследовании свойств животного сырья; 

          Уметь: анализировать существующие технологии обработки, хранения и 

переработки молочных и мясных продуктов и выявлять научные проблемы, решение 

которых позволит улучшить технологию переработки животного сырья, получить новые, 

полезные для здоровья людей продукты питания и корма для животных; использовать 

современные методы исследования, включая информационные технологии; излагать в 

устной и письменной форме результаты своего исследования; - владеть: современными 

методами оценки технологических свойств сырья и готовой продукции; 
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информационными технологиями в процессе исследования свойств сырья животного 

происхождения, полуфабрикатов и продуктов из сырья животного происхождения 

    Владеть: теоретическими и практическими знаниями в области изучения современного 

состояния проблем и перспектив развития перерабатывающих отраслей  и основными 

направлениями научных исследований в области создания принципиально новых мало- и 

безотходных, ресурсо- и энергосберегающих экологически безопасных технологий 

следующего поколения продуктов питания, востребованных на российских и зарубежных 

рынках. 



Аннотация к рабочей программе дисциплины «Иностранный язык»

(Базовая, 3 зачетные единицы)

Изучение иностранного языка рассматриваетсч какнеотъемлемая часть подготовки кадров 
высшей квалификации. Целью обучения иностранному языку в современных условиях 
является подготовка аспиранта к аналитической работе с источниками информации и с 
аутентичной научной литературой на иностранном языке по теме диссертационного 
исследования и формирование готовности осуществлять межкультурную 
профессионально ориентированную коммуникацию с предствителями научного мира. 
Кроме того, программа готовит аспиранта к сдаче кандидатского экзамена по 
иностранному языку.
Цель и задачи дисциплины.
Основной целью изучения иностранного языка аспирантами является формипрование 
коммуникативной компетенции, позволяющей использовать иностранный язык в научной 
работе.
Залачи дисциплины:
-формирование фонетических, лексических, грамматических, переводческих, 
аналитических навыков, умений рассуждать, анализировать, высказывать мнение по 
тексту;
-развитие языковых, познавательных способностей, готовности к коммуникации на основе 
предложенного материала;
-расширение лингвистических, культурологических знаний, развитие умений выделять 
основные проблемы;
-практическое использование приобретенных знаний в диалогическом и монологическом 
высказывании.
Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы.
Дисциплина «Иностранный язык» относится к базовой части Блока 1 «Дисциплины 
(модули)».
Требования к уровню подготовки аспиранта, завершившего изучение данной дисциплины. 
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих универсальных 
компетенций:
-готовность участвовать в работе российских и международных исследовательских 
коллективов по решению научных и научно-образовательных задач.
-готовность использовать современные методы и технологии научной коммуникации на 
государственном и иностранном языках.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен:

Знать:
-базовую лексику общего языка и терминологию своей специальности.
Уметь:
-читать на иностранном языке художественную и научную литературу и тексты 
общественно-политического и делового характера, переводить тексты по специальности 
со словарем;
-вести беседу на профессиональные и бытовые темы;
-подготовить письменное и устное сообщение на профессионально-ориентированную 
тему (доклад, статья).
Владеть:
-лексикой по бытовой и специальной тематике и речевым формулам для стандартных 
ситуаций общения;
-методикой самостоятельной работы над совершенствованием своих умений и навыков 
чтения, восприятия иностранноцй речи на слух, говорения, реферирования и 
аннотирования.




